Tekst i zdjecie: Szpilka - Srebrny Szef Kuchni (1816)

Tort z orzechow laskowych
upiec w niezbyt goracym piekarniku

Sktadniki:

= kawa, 3 dag

= masto, 20 dag

= orzechy laskowe, 10 dag
= biatka, 10 dag

= putka tarta, 6 dag

= cukier puder, 14 dag

= cukier, 25 dag

= migdat, 9 dag

Sposdéb przygotowania:

Dna 3 tortownic tej samej wielkosci wytozy¢ papierem i posmarowad ttuszczem.
Sporzadzi¢ ciasto: migdaty i orzechy zemle¢; z6ttka z cukrem utrze¢; ubic piane,
wytozy¢ na z6ttka, wymiesza¢ z migdatami, orzechami i butkg tartg. Ciasto
wytozy¢ do 3 jednakowych tortownic, upiec w niezbyt gorgcym piekarniku, wyjac,
zdja¢ papier. Sporzadzi¢ nadzienie:Przygotowa¢ mocny napar z kawy (1/2
szklanki). Cukier ( 12 dkg) przesia¢.Utrze¢ wanilie. Masto utrze¢ na piane, dodac
cukier i uciera¢, dodajgc po trochu napar kawy; nadzienie podzieli¢ na 3 czesci.
Placki przetozy¢ nadzieniem (2 razy), obréwnac¢, omies¢ okruszyny;
resztgnadzienia posmarowac catg powierzchnie tortu, zsung¢ go na talerz tortowyi
przybrac.

]



