[=] Tekst i zdjecie: Scaloops - Szef Kuchni (1460)
Mazurek z ciasta listkowanego

smietanowego

Posypac¢ cukrem waniliowym
Sposdéb przygotowania: pieczone

na Wielkanoc

Sktadniki:

= cukier waniliowy, 2 dag
= cukier, 2 dag

= migdat, 3 dag

= rodzynki, 3 dag

= biatka, 1 szt.

» Smietana, 15 dag

» 70ttka, 2 szt.

= masto, 12 dag

= maka, 25 dag

Sposdb przygotowania:

Ciasto zarobi¢ na noc przed dniem pieczenia. Mgke posieka¢ z mastem, dodac
z6ttka i Smietane, i zarobi¢ ciasto. Ciasto utozy¢ w miseczce, posypanej maka,
nakry¢ i wynie$¢ w chtodne miejsce na 12 godzin, aby sfermentowato. Nastepnego
dnia umy¢ rodzynki i osuszy¢ w Sciereczce, migdaty pokraja¢ w cienkie podtuzne
paseczki i wymiesza¢ rodzynki z migdatami i cukrem ziarnistym Z ciasta
wywa’rkowac gruby, prostokatny placek, dopasowac go do wymlarow bIachy,
przenlesc na watku na blache. Powierzchnig ciasta posmarowac biatkiem, posypa¢
réwnomiernie migdatami i rodzynkami, poktu¢ widelcem i wstawi¢ do silnie
nagrzanego piekarnika, upiec na rumiano, wyja¢. Mozna doda¢ réwniez dowolne
-bakalie czy orzechy - Swietnie smakuje réwniez z figami suszonymi czy morelami.
Ciasto nie zdejmujac z blachy pokraja¢ natychmiast na mate kawatki kwadratowe
(5X5 cm).
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