Tekst i zdjecie: Scaloops - Szef Kuchni (1460)

Kruche ciastka dwukolorowe
Mozna tez wykona¢ szachownice, ciasto przektadane,
slimaczki lub paluszki.

Sktadniki:

= wanilia, 1 szczypta
z6ttka, 3 szt.

sél, 1 szczypta

kakao, 1 dag
= woda, 1 tyzk.
= maka, 25 dag

Sposdéb przygotowania:

Make przesia¢, posiekad z mastem, wymieszac z cukrem, doda¢ surowe zéttka i
wode, zarobi¢ ciasto i podzieli¢ je na potowe. Do jednej potowy dodac¢ kakao,
wyrobi¢ w miseczce na jednolite ciasto. Wynies¢ ciasto do chtodnego
pomieszczenia, aby stezato, gdyz inaczej sq trudnosci w ksztattowaniu. Z
dwukolorowego ciasta ksztattowa¢ mozna rézne drobne ciastka, wykrawane
foremka i naktadane ciemne na jasne i odwrotnie. Z dwukolorowego ciasta mozna
tez wykonac szachownice, ciasto przektadane, slimaczki lub paluszki.
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