Tekst i zdjecie: Scaloops - Szef Kuchni (1460)

Amoniaczki
Rewelacja

Sktadniki:

= mleko, 1 szkl.

= s6l amonowa, 1 dag

» 70ttka, 4 szt.

= wanilia w laskach, 0.5 szt.
= cukier, 15 dag

= ttuszcz, 8 dag

* maka, 50 dag

Sposoéb przygotowania:

Oddzieli¢ troche maki na podsypanie. Posiekac¢ ttuszcz z maka, wymieszad z
cukrem, doda¢ proszek waniliowy lub startg wanilie. Rozpusci¢ sél amonowg w
cieptym mleku, mieszajac. Ciasto zagnies¢ z jajami i rozpuszczong w mleku solg
amonowy, rzadsze«iz na kluski, wyrobi¢ je, wytozy¢ na talerz posypany maka,
nakry¢, wynies¢ na zimno na nocNa drugi dzien, gdy ciasto zbyt twarde, rozrzedzi¢
je mlekiem, podzieli¢ na 2 czesci, wywatkowac¢, naktu¢ w wielu miejscach,
wykrawac foremkami upiec na kolor jasnoztoty w dobrze ogrzanym piekarniku.
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