Tekst i zdjecie: Scaloops - Szef Kuchni (1460)
Placek drozdzowy z kruszonka

Utozy¢ na potmisku.

Sktadniki:

= cynamon, 0.5 tyzecz.

= skérka pomaranczowa, 4 dag
* s0l, 1 szczypta

= skérka cytrynowa, 1 szt.
= masto, 15 dag

* maka, 43 dag

= jajka, 1 szt.

» 70ttka, 2 szt.

* mleko, 0.5 szkl.

= cukier, 10 g

= drozdze, 2 dag

Sposdéb przygotowania:

Przygotowac brytfanne do pieczenia ciasta. Zarobi¢ rozczyn, postawi¢ do
wyrosniecia. Sporzadzi¢ ciasto drozdzowe. Ciasto postawi¢ do pierwszego
wyrastania. Przygotowac kruszonke: z wyrosnietego ciasta na placek odtozy¢ 2
tyzki, wymiesza¢ na talerzu z maka i cukrem. Stopi¢ masto, wla¢ do kruszonki,
dodac cynamonu lub wanilii i zatrze¢ tyzkg. WyrosSniete ciasto wytozy¢ na blache,
rozciggnac je az do brzegéw, wygtadzi¢, posmarowacd jajem, posypac kruszonka,
scierajac jg na tarce nad ciastem, placek postawi¢ do powtdérnego wyrosniecia.
Wyrosniete ciasto upiec na ztoty kolor (ok. 45 min.), gorgce posypac cukrem
waniliowym. Ciasto wytozy¢, ostudzi¢ na stolnicy; gdy ostygnie, kraja¢ na kawatki
kwadratowe lub prostokatne (okoto 18 sztuk).
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