[x] Tekst i zdjecie: Scaloops - Szef Kuchni (1460)

Babka drozdzowa

Moja ulubiona
Czas przygotowania: do 1 godziny

Stopien trudnosci: tatwe
Pora dnia: Przekaska
Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: wiecej

idealne dla dzieci
na Wielkanoc

Sktadniki:

= skérka cytrynowa, 1 szt.
= maka , 40 dag

= mleko, 0.5 szkl.

* s0l, 1 szczypta

= rodzynki, 3 dag

= masto, 3 dag

= wanilia, 1 szczypta
= drozdze, 2 dag

= cukier, 20 dag

» 70ttka, 2 szt.

= jajka, 1 szt.

Sposdéb przygotowania:

Zarobic¢ rozczyn, postawi¢ do wyrosniecia. Przygotowac forme na babke wetrze¢ w
misce surowe masto, dodac zéttka, ucierajgc po jednym, oraz jajo i cukier. Do tego
wla¢ wyrosniete drozdze, rozetrze¢, wsypa¢ make, dodacd letnie mleko, skérke
cytrynowq i sél i wybijac tyzka; gdy ciasto odstaje od tyzki, wymieszac z
rodzynkami, wytozy¢ do formy wciskajac rodzynki do srodka ciasta, postawic¢ do
wyrosniecia. Wyrosnietg babke upiec w dobrze wygrzanym piekarniku (3/4 godz.).
Wytozy¢, poki gorgca posypac cukrem z wanilig, ostudzi¢, opierajac o brzeg
stolnicy.
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