Tekst i zdjecie: Scaloops - Szef Kuchni (1460)

Kolaczyki z serem
Z takiego samego ciasta mozna przyrzadzi¢ rogaliki
drozdzowe.

Sktadniki:

= jajka, 0.5 szt.

= skérka cytrynowa, 1 szt.
= ser twarogowy pétttusty , 20 dag
* s0l, 1 szczypta

= ttuszcz, 5 dag

= mleko, 0.5 szkl.

= maka, 30 dag

» 70ttka, 4 szt.

= cukier, 10 dag

= drozdze, 2 dag

Sposdéb przygotowania:

Przygotowac rozczyn z drozdzy, postawi¢ do wyroSniecia. Sporzadzi¢ ciasto
drozdzowe, ciasto postawi¢ do ponownego wyrastania. Przygotowac ser: ser
zemlec lub utrzec na tarce (do sera) dodac zéttka, cukier i skérke cytrynowg (lub
wanilie), rozetrze¢ starannie. Wyrosniete ciasto wytozy¢ na posypang maka
stolnice, wywatkowac okragty placek 2 cm grubosci i wykrawad kotaczyki duza
okragta foremka (o srednicy 7 cm). Kotaczyki uktadaé na posmarowanej blasze z
dala jedne od drugiego, aby nie zlepity sie w czasie wyrastania, nakry¢ serwetkgq i
postawi¢ do powtdrnego wyrosniecia. W srodku kazdego wyrosnietego kotaczyka
zrobi¢ okragte wgtebienie (srednica 4 cm), do kazdego wgtebienia naktadac
kopiasto nadzienie z sera. Cata powierzchnie kotaczykdéw wraz z serem
posmarowac rozmaconym jajem, wstawi¢ do piekarnika i upiec (ok. 30 min.). Po
wyjeciu z piekarnika oprészy¢ cukrem z wanilig. Z tego samego ciasta robi sie
kotaczyki ze sliwkami. Ciasto przygotowac tak jak do kotaczykdéw z serem. Sliwki
opfukac, kazda wytrzec¢ do sucha, przekrajac’ wzdtuz na 4 czesci tak, aby u
wierzchotka trzymaty sie ze sobg, wyja¢ pestki. Z wyrosnietego ciasta wykrajac
kotaczyki, a gdy, powtdrnie wyrosng posmarowac cata powierzchnie Jajem u’rozyc
na $rodku sliwki na wierzch skorkg, przycisnac, aby Sliwka przyklel’ra sie do ciasta i
kotaczyki wstawi¢ do dobrze wygrzanego piekarnika; piec ok. 30 min. Kotaczyki po
wyjeciu z piekarnika oprészy¢ suto cukrem wymieszanym z cynamonem.
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