Tekst i zdjecie: Mertrox - Kucharz (746)

Piernik z miodem
Czym mocniejsza kawa tym lepszy piernik w smaku.

Sktadniki:

* maka , 3 szkl.

= cukier, 1 szkl.

= jajka, 3 szt.

= miod, 25 dag

= kawa, 1 szkl.

= margaryna, 0.5 szt.

= woda, 1 tyzecz.

= przyprawa piernikowa, 1 szt.
= orzechy wtoskie, 50 g

Sposdéb przygotowania:

Masto mieszamy z cukrem, zéttkami. Midd rozpuszczamy w szklance kawy -
studzimy i dodajemy do masy z masta i cukru. Nastepnie wszystko mieszamy z
maka , wodg. Biatka ucieramy na sztywng piane, ostroznie mieszamy z reszta
masy. Wlewamy do formy wysmarowanej mastem i posypanej butkg tartg,
wstawiamy do nagrzanego do 180 o C piekarnika na 30-50 minut.
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