Tekst i zdjecie: Kuchnia - Szef Kuchni (1010)

Ziemniaki zapiekane pod beszamelem
Proponuje posypac startym serem zotym

Sktadniki:

= ziemniak, 1 dag

* s0l, 1 szczypta

= masto, 7 dag

= maka, 7 dag

= Smietana, 20 dag

» 70ttka, 2 szt.

= kwasek cytrynowy, 1 szczypta
= ementaler, 2 dag

= putka tarta, 3 dag

Sposdéb przygotowania:

Ziemniaki oczysci¢, obra¢, optukaé, pokraja¢ w krazki i obgotowad wrzucajgc na
wrzgcg, osolong wode, odcedzi¢ (wywar zuzy¢ do zupy). Sporzadzié sos: stopic
masto, do masta doda¢ make, wymiesza¢, lekko podsmazyé. Zasmazke
rozprowadzi¢ Smietang, mieszajgc zagotowad, jezeli potrzeba — rozrzedzi¢ nieco
mlekiem (sos ma by¢ gesty). Do sosu dodac sél i kwasek do smaku, wymieszac go
z surowymi zéttkami i potowg utartego sera. Do ziemniakéw dodac 2/3 ilosci sosu,
wymiesza¢, wyjaé¢ na pdétmisek ogniotrwaty, wyréwnac. Reszte sosu nieco
rozrzedzi¢ mlekiem, obla¢ tym sosem powierzchnie ziemniakdw, posypac resztg
startego sera i buteczka, skropi¢ mastem i zapiec.
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