[x] Tekst i zdjecie: Kuchnia - Szef Kuchni (1010)

Ziemniaki zapiekane po nelsonsku

Bardzo smaczne
Sktadniki:

* ziemniak, 1 kg

suszony grzyb, 3 dag
Smietana, 20 dag

maka , 3 dag

cebula, 5 dag

ttuszcz, 5 dag

jajka, 4 szt.

sél, 1 szczypta

pieprz, 1 szczypta

Sposoéb przygotowania:

Sporzadzic¢ sos: grzyby umy¢, optukaé, zala¢ wodga i ugotowac. Grzyby odcisng¢ z
wywaru, zemle¢. Zagotowac¢ wywar, wla¢ do wywaru Smietane wymieszang z
makg, doda¢ zmielone grzyby, soli i pieprzu do smaku, zagotowad. Ugotowac jaja
na twardo, ostudzi¢ w zimnej wodzie, obra¢; pokraja¢ krazki. Cebule pokraja¢,
lekko zrumieni¢ z ttuszczem. Dobra¢ odpowiednie ziemniaki, oczysci¢, ugotowac w
skdrce, odcedzi¢, obra¢, pokraja¢ w krazki, oprészy¢ sola; podzieli¢ je na trzy
czesci. Posmarowac rondel ttuszczem i utozy¢ w nim trzema warstwami ziemniaki
przektadajac je jajami: smazong cebulg i sosem. Powierzchnie obla¢ resztg sosu,
zapiec w gorgcym piekarniku.
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