Tekst i zdjecie: Kuchnia - Szef Kuchni (1010)

Ziemniaki duszone po , szewsku"
Podawac¢ z suréwka z kiszonej kapusty, ¢wikla,
¢wiartkami pomidoréw, ,ogérkiem kiszonym itp.

Sktadniki:
= ziemniak, 1 kg

stonina, 5 dag
cebula, 10 dag
sél, 1 szczypta

= pieprz, 1 szczypta
= woda, 0.5 szkl.
= ttuszcz, 2 dag

Sposoéb przygotowania:

Stonine pokraja¢ w paski.Cebule drobno pokraja¢. Ziemniaki optukaé, obra¢,
optukac i pokraja¢ w krazki, 1/3 czes¢ utozy¢ na dnie rondla. Na warstwe
ziemniakéw utozy¢ potowe stoniny, posypac czescig cebuli, posypac solg i
pieprzem. Utozy¢ druga warstwe ziemniakéw, zndéw przetozy¢ stoning i cebulg i
warstwe te, znowu przykry¢ ziemniakami. Na wierzchniej warstwie ziemniakdéw
potozy¢ ttuszcz, pola¢ gorgcag woda, nakry¢ przykrywga, wstawi¢ do piekarnika.
Wypiec tak, aby woda catkowicie wyparowata. Miekkie ziemniaki wytozy¢ na
okragty pétmisek, zaraz wydawac.
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