Pasta watrobiana
Ten smak zniewala.

Sktadniki:
= watroba, 2 kg

stonina, 500 g

wieprzowina , 500 g

cebula, 4 szt.

= sOl spozywcza, 10 g

= pieprz, 10 g

= gatka muszkatotowa, 5 g
= jajka, 2 szt.

* rosot, 1 szkl.

Sposdéb przygotowania:

Tekst i zdjecie: Mertrox - Kucharz (746)

Oczyszczong z bton watrobe pokraja¢ na kawatki, przepusci¢ przez maszynke
razem ze stoning i wieprzowing. Cebule (sparzone wrzatkiem) przepusci¢ rowniez
przez maszynke. Mieso doktadnie wymieszac z cebulg, dodac soli, pieprzu i troche
gatki muszkatotowej. Jaja i szklanke zimnego rosotu. Catos¢ dobrze wyrobi¢ rekami,
napetnic stoje i sterylizowad: duze stoje — 1 godz. 50 min., mate — 1 godz.
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