Tekst i zdjecie: Kucharek - Srebrny Szef Kuchni
(1791)

Salatka z czerwonej papryki po wlosku
Salatka ma miec¢ ostry, stodko-kwasny smak

Sktadniki:

= cebula, 10 dag

= woda, 0.5 szkl.

= papryka czerwona, 5 szt.

= olej sojowy, 3 dag

= |iS¢ bobkowy, 1 szt.

= ziele angielskie, 1 szt.

= przecier pomidorowy, 4 dag

Sposoéb przygotowania:

Papryke optukaé, wyciac¢ pietkg z nasionami, przekraja¢ wzdtuz 3 razy i pokraja¢ w
poprzeczne paski. Cebule pokraja¢ w cienkie krazki, wymieszac¢ z papryka, zala¢
wrzgcg woda, dodac lis¢ bobkowy, olej i udusi¢ do miekkoSci. Papryke
pasteryzowang pokraja¢, wtozy¢ do ugotowanej juz cebuli. Do miekkiej papryki
wiozy¢ przecier pomidorowy, dodac sél, cukier, zmiazdzone ziele angielskie i,
jezeli potrzeba, troche zakwasi¢. Wszystko razem zagotowac i ostudzi¢. Satatka
ma miec ostry, stodkokwasny smak.
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