Tekst i zdjecie: Kucharek - Srebrny Szef Kuchni
(1791)

Suréwka z mrozonej (lub
pasteryzowanej) papryki warzywnej
Polecam musztarde sarepska

Sktadniki:

= papryka mrozona, 8 szt.
= cebula cukrowa, 6 dag
* s0l, 1 szczypta

= cukier, 1 szczypta

= Smietana, 10 dag

= musztarda, 2 dag

Sposdéb przygotowania:

Papryke rozmrozi¢, w ostatniej chwili przed podaniem pokraja¢ wzdtuz na trzy
czesci i w poprzek na paski 0.5 cm szerokosci. Cebule pokraja¢ w grubg kostke.
Rozrobi¢ mtodg Smietane lub majonez z musztardga, dodac soli i cukru do smaku,
wymieszac z papryka, cebulg i sokiem wydzielonym z papryki.
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