Tekst i zdjecie: bolek - Srebrny Szef Kuchni (1530)

Kielbasa lub paréwki na goraco
Podawac¢ z musztarda i pieczywem.

Sktadniki:
= woda, 2 szkl.
= kietbasa wieprzowa, 50 kg

Sposoéb przygotowania:

Zagotowac wode. Kietbasie umy¢ w cieptej wodzie, witozy¢ do wrzatku i podgrzac
powoli nie dopuszczajac do zagotowania. Gorgcg kietbase wyja¢, pokraja¢ na
porcje i zaraz wydawac na ogrzanym talerzu. Podawac z chlebem i musztarda,
chrzanem tartym lub chrzanem z octu albo ziemniakami i kapusta. Paréwki lub
serdelki przygrzewa sie w rondelku przykrywka i w tym samym rondelku podaje na
stét, kazdy wybiera z wody swojg porcje na talerz.
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