Tekst i zdjecie: TrinNnity - Szef Kuchni (1150)
Nézki cielece po wiedensku
Kolejna odstona noézek cielecych

Sktadniki:

= ttuszcz, 6 dag

= putka tarta, 8 dag

= jajka, 1 szt.

* maka , 4 dag

= pieprz, 1 szczypta

* s0l, 1 szczypta

= ziele angielskie, 1 szt.
= |iS¢ bobkowy, 1 szt.
= wtoszczyzna, 15 dag
* Cielecina, 2.5 szt.

Sposdéb przygotowania:

N6zki, ugotowac i zastudzi¢ tak, jak w poprzednim przepisie. Nastepnego dnia
Zastudzone mieso podzieli¢ na prostokatne kawatki, oprészy¢ je pieprzem,
zanurzy¢ kolejno w mace, rozmieszanym jaju i butce tartej, butke mocno
przycisna¢ rekami, aby nie odskakiwata w czasie smazenia. Rozgrzac ttuszcz i
smazy¢ mieso z obydwu stron na rumiano. Podawac¢ z ziemniakami i suréwka
sezonowgq lub satatka.
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