E| Tekst i zdjecie: TrinNnity - Szef Kuchni (1150)

Stonina paprykowana wegierska

Papryka nadaje charakterystycznego smaku.
Sktadniki:

= fagodna papryka, 20 g
= stonina, 5 kg

Sposdéb przygotowania:

Dobra¢ grube kawatki twardej stoniny, zamarynowa¢ w taki sam sposob, jak
szynke (przez 2 tygodnie), obsuszac 2 dni na powietrzu, wedzi¢ w zimnym dymie i
jeszcze raz obsuszac 1 dzien. Pokrajac¢ nastepnie w pasy szerokosci ok. 15 cm i
posypac ze wszystkich bokéw papryka tagodna (tzw. rézang) albo ostra.
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