Tekst i zdjecie: Beti - Kuchcik (25)
Jogurtowy sernik
Lekki,szybki i przepyszny

Czas przygotowania: ponad godzine

Stopien trudnosci: tatwe

Sktadniki:

= maka pszenna, 320 g

= proszek do pieczenia, 1 tyzecz.
» 70ttka, 3 szt.

= cukier, 1 szkl.

» Margaryna Palma z Murzynkiem, 160 g
* budyn waniliowy, 1 szt.

= biatka, 3 szt.

» cukier wanilinowy, 1 szt.

= jogurt grecki, 800 g

= brzoskwinia w puszce, 1 szt.

= maka ziemniaczana, 1 tyzk.

Sposdéb przygotowania:

W misce wymieszaj make, cukier, proszek do pieczenia, z6ttka i posiekang
Kasie.Ciasto przetdéz na podsypany maka stét, zagniec i podziel na dwie czesci w
proporcji 2:3. Mniejszg czes¢ ciasta zawin w folie i odt6z do zamrazarki.Wiekszg
czesC ciasta rozwatkuj i wylep nig spdd formy o wymiarach 22 x 22 cm. Naktuj
widelcem. Wstaw do nagrzanego piekarnika i piecz okoto 10 minut w 200 st.C.W
tym czasie brzoskwinie 0sacz z zalewy. Okoto 350 g brzoskwih osusz papierowym
recznikiem i pokréj na kawatki. Ut6z na podpieczonym ciescie.Biatka ubij z cukrem
i cukrem wanilinowym na sztywng piane. Ciaggle ubijajgc dodaj make ziemniaczang
i budyn w proszku. Na koniec dodaj lekko roztrzepany jogurt i delikatnie wymieszaj
tyzka.Czes¢ masy jogurtowej wytdz na owoce w formie i stuknij kilka razy forma o
stét, aby masa wypetnita wszystkie miejsca miedzy owocami. Na owoce wytdz
reszte masy.Zmrozone ciasto zetrzyj na tarce prosto na wierzch ciasta. Wstaw do
nagrzanego do 180 st.C piekarnika i piecz okoto 60 minut. Wystudz w uchylonym
piekarniku.
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