Tekst i zdjecie: Margaretka - Kuchcik (100)

Najlepsze Ciasto Swiata
Najlepsze Ciasto Swiata - sama nazwa powoduje, ze
wiekszo$¢ z nas chetnie siegnetaby po jego kawatek.

Sktadniki:

= ptatki migdatowe, 100 g
= czekolada biata, 250 g
= masto, 100 g

* smietana 36%, 700 ml
» 70ttka, 6 szt.

= czekolada gorzka, 100 g
= kakao, 40 g

= migdat, 180 g

= cukier puder, 160 g

= biatka, 6 szt.

Sposdéb przygotowania:

Spod:Biatka ubijamy, a nastepnie powoli, partiami dodajemy cukier puder.
Zmieniamy obroty miksera na najnizsze i powoli wsypujemy zmielone migdaty,
startg na matych oczkach czekolade oraz kakao. Delikatnie mieszamy do
potgczenia skfadnikédw i powstatg mase wyktadamy na dno formy. Pieczemy ok. 20
minut w temp. 180 stopni (do "suchego patyczka"). Ciasto pozostawiamy do
catkowitego wystygniecia.Tortownice (Srednica 24 cm) wyktadamy papierem do
pieczenia, boki smarujemy mastemMus:W kapieli wodnej podgrzewamy ok. 100 ml
Smietanki kremdwki wraz z 6 zéttkami ciggle mieszajgc do momentu lekkiego
zgestnienia masy. Zdejmujemy z ognia dodajemy pokrojone masto, potamang
czekolade i mieszamy do rozpuszczenia wszystkich sktadnikéw. Pozostawiamy do
catkowitego schtodzenia.Nastepnie pozostatg czes¢ Smietanki ubijamy i bardzo
powoli dodajemy zimng Smietanke z biatg czekoladg - delikatnie mieszamy do
otrzymania gtadkiej konsystencji.Powstaty mus wylewamy na czekoladowy spod
(w tortownicy z obreczg). Ciasto pozostawiamy na catg noc w lodéwce.Po tym
czasie gore ciasta posypujemy podprazonymi na suchej patelni ptatkami migdatéw
i juz mozemy rozkoszowac sie "najlepszym ciastem Swiata".
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