[=] Tekst i zdjecie: Portalkucharski - Platynowy Szef
Kuchni (6855)

Egg Pakora
Jajka panierowane w mace grochowej i smazone na

gtebokim ttuszczu,podawane z sosem z kolendry
na Wielkanoc

Sktadniki:

* pieprz, 1 tyzecz.

» sol, 1 tyzecz.

= chilli suszone, 1 tyzecz.
= maka grochowa, 100 g
* jajka, 2 uncja

= limonka, 0.5 uncja

= zielone chili, 1 szt.

= olej, 0.51

* kolendra, 1 szt.

» Chat Masala, 1 tyzecz.

Sposdb przygotowania:

Jajka gotujemy na twardo. Magke grochowg mieszamy z woda do uzyskania
jednolitej masy,jak na ciasto nalesnikowe. Do tego dodajemy wszystkie przyprawy
(mniej wiecej po ptaskiej tyzeczce) i drobno posiekanq koIendre W garnku
rozgrzewamy olej, a nastepnie powoli zanurzamy w nim obrane i obtoczone w
cieScie jajka. Smazymy do momentu uzyskanla z’roastobrazowej barwy. Sos z
kolendry:Wrzucamy do blendera peczek Swiezej kolendry, jedno Swieze zielone
chilli, sél, pieprz, chat masala oraz sok z potowy limonki. Cato$¢ miksujemy. Jesli
dla kogo$ sos bedzie zbyt ostry, mozna doda¢ odrobine jogurtu naturalnego.
Sosem polewamy jajeczne pakory.
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