Tekst i zdjecie: Kamyk - Kuchcik (40)
Ceviche z lososia

Swieze i orzezwiajace danie. Mozna podawaé jako
dodatek do dan badZ samodzielnie jako przystawke.

Czas przygotowania: ponad godzine
Stopien trudnosci: tatwe
Pora dnia: Przekaska

Liczba porcji: wiecej
na grilla

Sktadniki:

» t0sos, 500 g

» korzen imbiru, 3 szt.
= chilli, 3 szt.

* sok limonowy, 150 ml
* s0l, 0 szczypta

» cebula, 1 szt.

= kolendra, 1 szczypta

Sposdb przygotowania:

tososia nalezy pokroi¢ w drobng kostke, zala¢ sokiem z limonki tak aby tosos byt
caty zakryty. Dodac posiekane chilli oraz imbir. Posypac¢ delikatnie solg i odstawic
na 2 godziny. Czerwong cebule pokroi¢ w drobne pidrka i zala¢ sokiem z limonki,
réwniez odstawi¢ na 2 godziny. Po tym czasie tososia dobrze odsgczy¢ z soku,
posypac posiekang kolendrg i udekorowac cebulg wyjeta z marynaty limonkowe;.
Mozna podawac ze swiezym chlebem.
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