[=] Tekst i zdjecie: natalina4 - Srebrny Szef Kuchni
(2450)

Tradycyjny wielkanocny mazurek
Stawiam na tradycje .Mazurek smakuje po kilku

dniach od upieczenia .
Czas przygotowania: ponad godzine

Stopien trudnosci: Srednie
Pora dnia: Obiad
Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: wiecej
na Wielkanoc

Sktadniki:

= maka pszenna, 2 szkl.

= masto, 1.5 szt.

» 70ttka, 4 szt.

= cukier, 1 szkl.

* s0l, 1 szczypta

= migdat, 1 szkl.

= |ukier, 1 szt.

= konfitura, 1 szt.

= wisnie kandyzowane, 10 szt.

Sposdéb przygotowania:

Make przesia¢ , doda¢ zimne masto , posiekac , dodac surowe z6ttko , zottka
ugotowane przetrze¢ przez sito i szybki zagnies¢ na jednolita mase . Z ciasta
uformowac kule , zawing¢ w folie spozywczg i chtodzi¢ 1 godzine w lodéwce .
Nastepnie rozwatkowac¢ na 3 okragte placki o grubosci 1 cm . Piec kazdy 30 minut
w temperaturze 180 stopni C . Wystudzi¢ . Ciasto przetozy¢ konfiturami, docisngé
. Wierzch mazurka pokry¢ biatym lukrem . Gdy wystygnie udekorowac¢ kolorowymi
wisniami .
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