Tekst i zdjecie: czygrysek - Szef Kuchni (1280)
Ser zotty
Ser zotty

Sktadniki:

= ser biaty, 1 kg

= mleko 3,2 %, 11

= jajka, 2 szt.

= masto, 2 tyzk.

= soda oczyszczona, 3 tyzecz.
= sOl, 3 tyzecz.

Sposdéb przygotowania:

Twardg zala¢ gotowanym mlekiem. Gotowac¢ razem na wolnym ogniu ciggle
mieszajgc okoto 10 minut. po tym czasie zostawi¢ na chwile. Nastepnie odla¢ na
sitko lub druszlak. Odcedzi¢, ale tylko troche. Do letniego doda¢ masto, jajka, sol i
sode. Znéw postawi¢ na ogien i gotowac na wolnym ogniu okoto 10 minut ciggle
mieszajgc. Wlac do formy i ostudzic.
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