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Gazpacho pomidorowe

Bardzo aromatyczny chtodnik .
Czas przygotowania: do 1 godziny

Stopien trudnosci: Srednie
Pora dnia: Obiad

Liczba porcji: wiecej

Sktadniki:

= pomidor, 750 g

= papryka czerwona, 1.5 szt.
* ogorek , 1 szt.

* cebula, 1 szt.

* czosnek, 2 szt.

= chilli, 1 szt.

» papryka zétta, 1 szt.

= bulion, 500 ml

» sok z cytryny, 2 tyzk.

» oliwa, 1 tyzk.

* ocet winny, 4 tyzk.

» chleb tostowy (pszenny) , 3 szt.
= bazylia, 3 szt.

» sél, 1 tyzecz.

» pieprz, 1 tyzecz.

Sposdb przygotowania:

Pomidorki sparzy¢ i obra¢ ze skorki . 3/4 ogérka obrac i pokroi¢ w kostke . Reszte
pokroi¢ na kawatki i odtozy¢ . Papryczke chili posiekac . Papryki umy¢ i usung¢ z
nich gniazda nasienne . Czerwong cebule i zgbki czosnku obrac¢ . Warzywa pokroi¢
na kawatki . Kilka kawatkéw pomidora oraz czerwone papryki pozostawi¢ do
dekoracji . Reszte warzyw zmiksowa¢ w mikserze . Wla¢ ocet winny , sok z cytryny
oraz bulion drobiowy . Przyprawi¢ . Cato$¢ starannie wymieszac¢ . Wstawic¢ do
lodéwki na 4 godziny . W tym czasie przygotowac grzanki : kromki chleba pokroic
w kostke i zrumienic¢ na 1 tyzce oliwy . Schtodzong potrawe przela¢ do miseczek .
Udekorowad reszta warzyw : pomidoréw , ogérka a takze grzankami i listkami
bazylii .
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