Tekst i zdjecie: czygrysek - Szef Kuchni (1280)
Salatka z burakéw czerwonych na zime
Salatka z burakéw czerwonych na zime

Sktadniki:

= burak ¢wiktowy, 6 kg

= papryka czerwona, 11 szt.
= cebula, 7 szt.

= ocet spirytusowy , 1|

= woda, 1|

= cukier, 2 szkl.

* s0l, 2 tyzecz.

Sposoéb przygotowania:

Buraki ugotowad, zetrze¢ na tarce na duzych oczkach. Ocet, wode, cukier i sl
zagotowad przez 1 minute. Papryke i cebule pokroi¢ w kostke, wrzuci¢ do zalewy i
gotowac 5-10 minut. Wszystko wla¢ do burakéw. Gorgce wktadaé do stoikéw, nie

gotowac.
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