Tekst i zdjecie: czygrysek - Szef Kuchni (1280)
Maxi King
Maxi King

Sktadniki:

= mleko skondensowane, 1 szt.

= cukier, 1 szkl.

= mleko 3,2 %, 10 tyzk.

= mleko w proszku (ttuste) , 500 g
= cukier waniliowy, 16 g

= masto, 1.5 szt.

= herbatnik, 4 szt.

= orzechy prazone, 200 g

» czekolada mleczna, 2 szt.

Sposdéb przygotowania:

Mleko, cukier i cukier waniliowy zagotowac i odstawi¢ do ostygniecia. Mleko w
puszce o smaku kréwki wstawiamy do rondelka i podgrzewamy najlepiej w kapieli
wodnej. Masa musi by¢ rzadka, aby dobrze sie rozlata po ciescie.Masto miekkie
uciramy na puszysta mase, dodajemy ostudzone mleko z cukrem, ciggle ucieramy
i dodajemy mleko w proszku.Na dno prostokatnej blachy wyktadamy warstwe
herbatnikow. Uktadamy: herbatniki-pét masy mlecznej-herbatniki-mase
mréwkowa-herbatniki-mase mleczna-herbatniki.Czekolade roztopi¢ w rondelku z
10 tyzkami mleka. Dodac pokrojone orzeszki ziemne prazone i pola¢ wierzch
ciasta.Odstawic¢ do stezenia w lodéwce. Zamiast herbatnikéw mozna uzy¢ cienkich
biszkoptow.
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