Tekst i zdjecie: czygrysek - Szef Kuchni (1280)

Krakersy z pasta tunczykowa
Krakersy z pasta tunczykowa

Sktadniki:

= krakersy, 1 szt.

= tunczyk w puszce, 1 szt.

* majonez, 1 szt.

* s0l, 1 szczypta

= mielony pieprz, 1 szczypta

= natka pietruszki, 0.5 szt.

= koncentrat pomidorowy, 1 szt.
= ugotowane jajko, 2 szt.

Sposdéb przygotowania:

Jajka gotujemy na twardo. Pietruszke siekamy pozostawiajgc kilka listkdw do
dekoracji. Tunczyk odcedzamy od sosu i potowe mieszamy z koncentratem i
czescig pietruszki i doprawiamy do smaku.Drugg czes¢ tuhczyka mieszamy z
majonezem i doprawiamy do smaku. Farsze naktadamy na krakersy i uktadamy w
szachownice na przybranej tacy.
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