Tekst i zdjecie: czygrysek - Szef Kuchni (1280)

Jajka faszerowane
Jajka faszerowane

Sktadniki:

= ugotowane jajko, 10 szt.

= ser biaty, 1 szt.

= szynka, 10 dag

= ogorek konserwowy, 3 szt.
= rzodkiew (peczek), 5 szt.

= cebula, 1 szt.

= papryka konserwowa, 3 szt.
= szczypiorek, 1 szt.

* majonez, 1 szt.

* s0l, 1 szczypta

= mielony pieprz, 1 szczypta
= cukier, 1 szczypta

Sposdéb przygotowania:

Ugotowane jajka przepotowic i wyjac z6ttka. Rozgnies¢ je widelcem, dodac serek
twarogowy cebulowy lub czosnkowy i wyrobi¢ widelcem na gtadkg mase.Cebule
drobno posieka¢. Szynke konserwowa, rzodkiewki, ogérki i papryke pokroi¢ w
drobng kosteczke. doda¢ do masy jajecznej. Ponownie doktadnie wymieszac.
Dodac¢ pokrojony szczypiorek. Potaczy¢ z masa. Dodac kilka tyzek majonezu, sol,
pieprz, cukier i ponownie doktfadnie wymieszac¢.Uktadac tyzka na wydrazonych
jajkach.Udekorowac na po6tmisku na lisciach sataty. Gotowe.
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