Tekst i zdjecie: czygrysek - Szef Kuchni (1280)
Ogorki "Chilli" na zime
Ogorki "Chilli" na zime

Sktadniki:

= ogorek, 2 kg

» sol, 1 szkl.

= czosnek, 2 szt.

= olej, 12 tyzk.

= papryka ostra, 2 tyzecz.
= ocet, 1.5 szkl.

= cukier, 1 kg

Sposoéb przygotowania:

Ogorki pokroi¢ w paski. wtozy¢ do misy i zasypac 3 garsciami soli. Wymieszac i
odstawi¢ na 12 godzin. PéZniej odcedzi¢.Doda¢ do tego 2 zagbki czosnku
(pokrojone w paski). Olej podgrzac i doda¢ do niego 2 ptaskie tyzeczki papryki
"chili". Zamieszac i doda¢ do ogorkéw.Ocet zagotowac z cukrem i wla¢ do ogdrkow.
Wszystko razem wymiesza¢ i wtozy¢ do matych stoikdw. Zakreci¢ i za
pasteryzowac.
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