Tekst i zdjecie: czygrysek - Szef Kuchni (1280)

Ogorki kiszone w misie "MAXYMILIAN"
Ogorki kiszone w misie "MAXYMILIAN"

Sktadniki:

= ogorek, 2 kg

= koper, 1 szt.

= czosnek, 1 szt.

» skorka chleba, 1 szt.
» korzen chrzanu, 1 szt.
* s0l, 2 szczypta

Sposdéb przygotowania:

Ogérki namoczy¢ w zimnej wodzie na kilka godzin. Po tym czasie przetozy¢ do
misy "Mksymilian". Doda¢ koper, chrzan, czosnek, skérke chleba i zala¢ letnig
wodg z solg. Czekad kilka dni.
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