[=] Tekst i zdjecie: natalina4 - Srebrny Szef Kuchni
(2450)

Zupa cebulowa
Jest 1zejsza niz tradycyjna zupa grzybowa i serem
z6ttym .

Czas przygotowania: do 1 godziny

Stopien trudnosci: tatwe
Pora dnia: Obiad
Sposdéb przygotowania: gotowane

Liczba porcji: wiecej

Sktadniki:

= natka pietruszki, 1 szt.

= ziemniak, 500 g

= pietruszka, 1 szt.

* zeberka, 1 kg

» sél, 1 tyzecz.

= mielony pieprz, 1 tyzecz.
= cebula, 500 g

* marchew, 3 szt.

= seler, 1 szt.

Sposdb przygotowania:

1. Do 3 | wody wiozy¢ po porcjowane zeberka . Przyprawic¢ solg oraz pieprzem i
ugotowac bulion . Cebule obrac i pokroi¢ w pidrka .2 . Marchewki , pietruszke ,
seler oraz ziemniaki obra¢ , umy¢ , a nastepnie pokroic’ w kostke .3 . Do
gotujacego sie bulionu wsypac pokrojone warzywa . Zupa powinna gotowac sig tak
dtugo , az sktadniki przejda smakiem i zapachem bulionu . Podczas gotowania
catos¢ przyprawi¢ wedtug uznania solg oraz pieprzem . Podawac¢ ozdobione natka
pietruszki .
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