Tekst i zdjecie: Tolek - Kuchcik (90)

Zlociste faworki Danusi
bardzo prosty i smaczny przepis na cieniutkie i
kruche faworki

Czas przygotowania: do 1 godziny
Stopien trudnosci: tatwe
Sposdéb przygotowania: smazone

Liczba porcji: cztery

Sktadniki:

= cukier puder, 0 oz

= olej, 0 0z

» sol spozywcza, 0 szczypta
= mors (alkohol, 100 g

* Smietana 18% , 0.5 szkl.
= 70ttka, 6 szt.

= masto, 4 dag

= maka , 25 dag

Sposdéb przygotowania:

Make wysypac na stolnice, doda¢ masto, zéttka i szczypte soli, alkohol(dowolny.
Doktadnie wyrobi¢. Ciasto cienko rozwatkowa¢, formowac faworki. Piec w
rozgrzanym ttuszczu( do oleju dodaje réwniez smalec).Odsaczy¢ nadmiar oleju na
reczniku papierowym. Po przestygnieciu posypa¢ cukrem pudrem. Smacznego!
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