[x] Tekst i zdjecie: alan89 - Kuchcik (180)
Paprykowe kwiatki

Smaczna i fikusnie wygladajaca przekaska na zimno
Czas przygotowania: do 30 min

Stopien trudnosci: tatwe
Pora dnia: Przekaska

Liczba porcji: wiecej

Sktadniki:

= papryka czerwona, 1 szt.
* papryka zétta, 1 szt.

= serek biaty, 2 szt.

= cebulka dymka, 1 szt.

» posiekany koper, 1 tyzk.
= chilli, 1 tyzk.

* zgbek czosnku, 1 szt.

» zelatyna, 1 tyzk.

* cynamon, 1 tyzecz.

» sol, 0 uncja

= pieprz, 0 uncja

Sposdb przygotowania:

1. Straki papryki powinny by¢ mniej wiecej réwnej wielkosci.2. Papryke myjemy,
odcinamy ,kapelusik” z ogonkiem, drgzymy gniazdanasienne.3. Zielenine
ptuczemy, osuszamy4. Serki dzielimy na dwie czesci i przektadamy do dwéch
miseczek.5. Cebulke, czosnek, szczypior, koperek i chili siekamy drobniutko.6. Do
jednej miseczki dodajemy zielenine, potowe cebulki, do drugiejczosnek i chili.7.
Obie porcje doprawiamy sola i pieprzem.8. Zelatyne rozpuszczamy w 4 tyzkach
wrzatku i dodajemy po potowie doobu porcji serka.9. Papryke czerwona
zapetniamy po brzeg twarozkiem z chili, mocnowciskajac tyzeczkg do samego
kohca strgka.l10. Papryke zéttg napetniamy serkiem z zielening.11l. Papryki
owijamy folig spozywczg i odktadamy na 3-4 godziny dolodéwki.Podajemy na lisciu
sataty albo bezposrednio na kromce chleba, pokrojonew plastry bardzo ostrym
nozem. Jesli serek jest Scisty, mozemyzrezygnowac z zelatyny.

]



