Tekst i zdjecie: alan89 - Kuchcik (180)
Zapiekanka ziemniaczana z boczkiem i

sosem z Bielucha
Pyszna i sycaca zapiekanka w sam raz na jesienna
aure.

Czas przygotowania: ponad godzine
Stopien trudnosci: tatwe
Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: wiecej

Sktadniki:
Sposoéb przygotowania:

1. Ziemniaki kroimy w réwne talarki, boczek w plastry, cebule w pidrka,kapuste
szatkujemy.2. Blaszke lub naczynie zaroodporne smarujemy olejem i uktadamy
kolejnowarstwy: ziemniaki, boczek, kapuste, cebule az do wypetnienia naczynia.3.
Kazda warstwe przesypujemy przyprawami4. Pieczemy w piekarniku w temp
180-200 stopni C od 45-60 minut.5. Serek naturalny Bieluch taczymy z sokiem z
cytryny, dodajemy sdl i pieprz, odrobine cukru oraz drobno posiekany szczypiorek
- catosc wyktadamyprzed podaniem na zapiekanke.
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