[x] Tekst i zdjecie: alan89 - Kuchcik (180)
Letni sernik
Letni sernik na biatym serku Bieluch dla matych i

duzych tasuchéw.
Czas przygotowania: do 1 godziny

Stopien trudnosci: Srednie

Liczba porcji: wiecej
idealne dla dzieci

Sktadniki:

= serek biaty, 7 szt.

= cukier puder, 4 tyzk.

= galaretka malinowa, 2 szt.
= galaretka agrestowa, 1 szt.
= wrzgca woda, 3 szkl.

= masto, 0 uncja

Sposoéb przygotowania:

1. Dwie szklanki wody wlewamy do miski i dosypujemy 2 torebkigalaretki
malinowej.2. doktadnie mieszamy, aby zelatyna sie rozpuscita i odstawiamy
doostygniecia.3. Do miseczki przelewamy zimne serki naturalne Bieluch
dodajemyprzesiany cukier puder i doktadnie mieszamy.4. W tym czasie wlewamy
wrzatek do drugiej miski, wsypujemygalaretke agrestowa i doktadnie mieszamy.5.
Gdy pierwsza galaretka juz ostygta dodajemy ja[]jdo zimnych serkéwi mieszamy do
potaczenia sktadnikéw.6. Przelewamy do tortownicy, leciutko wysmarowanej
mastem,dodajemy maliny i wstawiamy do lodéwki, az masa catkowiciestezeje.7.
Gdy druga galaretka wystygnie przelewamy ja na zastygnieta masez owocami.8.
Sernik powinien pozostac w lodéwce kilka godzin, a najlepiej jakpozostanie cata
noc.
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