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Tekst i zdjecie: edyta99755

Trufle czekoladowe
stodka przekaska

Stopien trudnosci: tatwe

Pora dnia: Przekaska

na grilla

Sktadniki:

czekolada gorzka, 150 g
Smietana 36%, 50 g
masto, 75 g

whisky, 1 tyzecz.

midd, 10 g

kawa, 1 tyzecz.

kakao, 4 tyzk.

Sposdéb przygotowania:

Czekolade drobno posiekac i wtozy¢ do wiekszej miseczki. Smietanke kremdwke
doprowadzi¢ do wrzenia, doda¢ kawe rozpuszczalng i miéd.Zdjg¢ z ognia i
dodawac stopniowo posiekang czekolade, mieszajgc do uzyskania jednolitej i
gtadkiej masy.Ostudzi¢ i doda¢ miekkie masto oraz brandy (lub whisky), doktadnie
wymiesza¢.Kwadratowg lub prostokatng foremke wytozy¢ przezroczysta folig
spozywczg i przetozy¢ do niej mase na grubos¢ 2 cm. Odstawi¢ do lodédwki na co
najmniej 2 godziny.Nabiera¢ po 1 tyzce zastygtej masy i szybko formowac trufle o
fantazyjnym, nieregularnym ksztatcie.Trufle obtoczy¢ w kakao i utozy¢ na tacce.

Wstawi¢ do lodéwki i tam przechowywac.
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