[=] Tekst i zdjecie: edyta99755 - Kucharz (490)

“owocowa poezja"
pyszna masa i maslankowe ciasto- wszystko tworzy

smakowitg calos¢
Czas przygotowania: do 1 godziny

Stopien trudnosci: tatwe

Pora dnia: Przekagska

idealne dla dzieci
na Wielkanoc
Na Boze Narodzenie

Sktadniki:

* margaryna, 1 szt.

= cukier puder, 0.5 szkl.

= mleko 2,0 % , 3 szkl.

= budyn Smietankowy, 2 szt.
= maka, 10 tyzk.

= olej, 10 tyzk.

* wisnie, 1 szkl.

= olej stonecznikowy, 0.5 szkl.
= proszek do pieczenia, 2 tyzecz.
* maka pszenna, 2.5 szkl.

* maslanka, 1 szkl.

= jajka, 2 szt.

= cukier, 10 tyzk.

Sposéb przygotowania:

Jaja z cukrem ubijamy na pulchng mase. Nastepnie dodajemy maslanke, caty czas
miksujgc. Potem dodajemy olej i make z proszkiem do pieczenia. Wszystko
doktadnie mieszamy. Blache wyktadamy papierem do pieczenia i wylewamy ciasto.
Na nim uktadamy wydrylowane wisnie, srodkiem do gory. Z 10 tyzek oleju, 10
tyzek cukru, 10 tyzek maki robimy kruszonke i posypujemy nig ciasto. Ciasto
pieczemy 45 minut w piekarniku rozgrzanym do temperatury 200 stopni.
Upieczone i schtodzone ciasto kroimy na pét. Gotujemy budyn na 3 szklankach
mleka. Margaryne miksujemy z cukrem pudrem. Nastepnie porcjami dodajemy
schtodzony budyn. Gotowa masg przektadamy ciasto. Wstawiamy je do loddwki
aby masa stezata.
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