[=] Tekst i zdjecie: natalina4 - Srebrny Szef Kuchni
(2450)

Tarta z grzybami

Bardzo wykwintna .
Czas przygotowania: ponad godzine

Stopien trudnosci: Srednie
Pora dnia: Obiad
Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: wiecej

Sktadniki:

» gatka muszkatotowa, 2 szczypta
* pieprz czarny, 1 tyzecz.

» sol, 1 tyzecz.

» cebula, 1 szt.

* masto, 3 tyzk.

» butka tarta , 2 tyzk.

* natka pietruszki, 1 szt.

= kurka, 60 dag

» z6ttka, 1 szt.

jajka, 2 szt.

maka , 2.5 szkl.

Sposdb przygotowania:

1. Z maki m jajka, soli i szklanki zimnej wody zagnie¢ ciasto . Na masle podsmaz
cebule i kurki . Dodaj butke tartg ,wbij jajko i przypraw .2 . Czescig ciasta wylep
forme , natdz farsz , pokryj reszta ciasta , posmaruj zéttkiem . Piecz okoto 40 minut
w temperaturze 190 stopni C .
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