[=] Tekst i zdjecie: Onny - Kuchcik (128)
Kawowa stefanka na herbatnikach

Jest to stodki deser,bez pieczenia.Prosty w

przygotowaniu.
Czas przygotowania: do 1 godziny

Stopien trudnosci: tatwe
Pora dnia: Przekaska

Liczba porgcji: cztery
idealne dla dzieci

Sktadniki:

= cukier wanilinowy, 1 tyzecz.
= mleko, 200 ml

= kakao, 5 tyzk.

= cukier puder, 1 szkl.

= masto, 250 g

= herbatnik, 250 g

Sposdéb przygotowania:

Najpierw masto w temperaturze pokojowej ucieram z cukrem pudrem i cukrem
waniliowy (lub aromatem) na gtadki, jasny puch.Dosypujemy
kakato(stodkie)Herbatniki maczam w mleku i uktadam na desce lub paterze, ja
utozytam 2 x 6 moze to wydawac sie niewiele, ale stefanka jest podzielna,
mozecie tez 4 x 8 lub inna kombinacje.Kaz warstwe smaruje kremem.l znowu
herbatniki obtoczone w mleku, krem i tak do skohczenia sktadnikéw. Z wierzchu
smaruje kremem, dekoruje rozpuszczalng kawg i kakao.Chowam do lodéwki na
kilka godzin by stefanka sie zmacerowata (!) potem kroje ostrym nozem lub
nozem z zabkami na ok. pét centymetrowe kawatki. Smacznego.
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