Tekst i zdjecie: niesia - Kuchcik (195)
Rosol z nalesnikami

Sktadniki:

= gozdzik, 3 szt.

= ziele angielskie ziarnka, 6 szt.
» liscie laurowe, 2 szt.

= pieprz, 1 szczypta

* sOl, 1 szczypta

= bazylia, 1 tyzk.

= twarozki, 10 dag

= ser z0tty, 10 dag

= szczypiorek, 4 tyzk.

= masto, 3 tyzk.

* maka, 10 dag

* mleko, 1 szkl.

* jajka, 2 szt.

= cebula, 1 szt.

» kapusta gtowiasta biata , 20 dag
= wtoszczyzna, 1 szt.

* kurczak, 1 szt.

Sposdb przygotowania:

1. Kurczaka podzieli¢ na kawatki. Obrang cebule przypiec w piekarniku lub nad
gazem. 2. Wioszczyzne z kapustg pokroi¢ an kawatki. Wla¢ do garnka 2l
wody.Wtozy¢ kurczaka, wtoszczyzne i cebule. Dodac przyprawy. Rosét gotowad na
wolnym ogniu godzine. 3. Przygotowac ciasto nalesnikowe, posiekac szczypiorek i
wrzuci¢ do ciasta.Usmazy¢ nalesniki. 4.Nalesniki posmarowac ziotowym
twarozkiem i posypac bazylig. Zwina¢ w rulony. Kazdy nalesnik zawina¢ osobno w
folie. Odstawi¢ na 20 minut. OdwinacC i pokroi¢ w plastry. Roso6t przecedzic€ i
doprawi¢ do smaku, zagotowad. NaleSnikowe Slimaczki wtozy¢ do talerzy i zala¢
gorgcym rosotem. Udekorowac.
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