E| Tekst i zdjecie: czekoladka - Kuchcik (75)

Korzenne gwiazdki z lukrem
Pyszne korzenne ciasteczka o niezwyktym smaku i

aromacie... Idealne na prezent pod choinke.
Czas przygotowania: do 1 godziny

Stopien trudnosci: tatwe
Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: wiecej
Na Boze Narodzenie

Sktadniki:

= cukier, 10 dag

= Margaryna Palma z Murzynkiem, 15 dag
= jajka, 1 szt.

= maka, 25 dag

= cynamon, 1 tyzecz.

= gozdziki, 3 szt.

= gatka muszkatotowa, 1 tyzecz.
= ziele angielskie, 3 szt.

= kardamon, 5 szt.

= imbir, 1 tyzecz.

= orzechy wtoskie, 5 dag

= ptatki migdatowe, 2 tyzk.

Sposdéb przygotowania:

Wszystkie przyprawy zmiksowa¢ w blenderze. Margaryne utrze¢ z cukrem, dodac¢
jajko oraz zmiksowane przyprawy. Orzechy i ptatki migdatowe zmiksowac z
blenderze. Stopniowo dodawaé¢ magke oraz zmiksowane orzechy. Zagnies¢ ciasto.
Uformowa¢ kule, zawing¢ w folie i wtozy¢ na godz. do lodéwki. Nastepnie
rozwatkowac ciasto, podsypujac w razie potrzeby maka. Foremka do ciasteczek
wycina¢ gwiazdki. Piec ok. 10-12min w temp. 180st. Ostudzi¢ na kratce i
polukrowa¢. Mozna ozdobi¢ cukrowymi peretkami.
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