[x] Tekst i zdjecie: makotka - Kuchcik (120)

Tarta z gruszkami
pyszny deserekdokladne sktadniki dodaje w sposobie
przygotowania poniewaz niestety nie dodaje

wszystkich
Czas przygotowania: ponad godzine

Stopien trudnosci: tatwe
Pora dnia: Przekaska
Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: wiecej
idealne dla dzieci

Sktadniki:

= Margaryna Palma z Murzynkiem, 125 g
» 70ttka, 1 szt.

* s0l, 1 szczypta

= gruszka, 2 szt.

= jajka, 2 szt.

» Smietana 18%, 180 g

= cukier wanilinowy, 1 tyzecz.

* maka pszenna, 250 g

= cukier puder, 100 g

Sposdéb przygotowania:

ciasto:250 g makil25 g margarynyl zéttkol tyzka cukru pudruszczypta solijak
ciasto bedzie zbyt sypkie doda¢ 1 tyzke kwasnej smietanynadzienie:2-3 gruszki2
jajkal80 g Smietany 18%100 g cukru pudrul tyzeczka cukru waniliowego2 tyzki
maki pszennejZe sktadnikéw (margaryna,zottko,maka 250 g sél,1 tyzka cukru
pudru) zagnies¢ kruche ciasto, uformowacd kule,owing¢ folig i chtodzi¢ do godziny
w lodéwce. Potem ciasto rozwatkowac i przetozy¢ do formy.Ciasto podpiec ok
15-20 minut na 200 C. Aby ciasto nie wyrosto naktu¢ widelcem lub potozy¢ na nim
folie aluminiowa i obcigzy¢ np.fasolg. Gruszki obra¢ , pokroi¢ w ¢wiartki a potem w
plasterki.Smietane mieszamy doktadnie z cukrem pudrem (100 g) i cukrem
waniliowym,jajkami i 2 tyzkami maki.Na podpieczonym ciescie wyktadamy gruszki
i zalewamy masg. Pieczemy jeszcze ok 20-30 minut na 180 C az wierzch tadnie sie
zarumieni.
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