[x] Tekst i zdjecie: makotka - Kuchcik (120)
Rolada z kremem chalwowym

Prosty przepis na roladke:)
Czas przygotowania: do 30 min

Stopien trudnosci: tatwe
Pora dnia: Przekaska
Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: wiecej
idealne dla dzieci

Sktadniki:
= Margaryna Palma z Murzynkiem, 150 g
= jajka, 4 szt.

maka pszenna, 0.5 szkl.

maka ziemniaczana, 0.5 szkl.
cukier, 0.75 szkl.

cukier puder, 1 tyzecz.

dzem, 0.5 szkl.

Sposdéb przygotowania:

Biatka ubi¢ na sztywna piane. Zéttka utrze¢ z cukrem doda¢ maki z proszkiem oraz
piane. Ciasto wyla¢ na blache wytozong papierem i piec 10-15 minut na 200C.
Upieczone gorace ciasto potozy¢ na Sciereczce wierzchem do dotu i zwing¢ w rulon,
pozostawi¢ do wystygniecia. Kasie utrze¢ z tyzeczka cukru pudru, powoli dodawad
pokruszong chatwe. Ciasto rozwing¢ posmarowa¢ dzemem a potem kremem i
zwing¢. Udekorowac polewq z czekolady (4-5 kostek gorzkiej czekolady 2 tyzeczki
margaryny rozpusci¢ w kagpieli wodnej) i schtodzi¢.W sktadnikach nie chce mi
doda¢ 250 g chatwy waniliowej ktéra dodajemy do kremu!!!!
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