[=] Tekst i zdjecie: natalina4 - Srebrny Szef Kuchni
(2450)

Japonski rosot z kurczaka
Gdy taka zupe podamy domownikom,nie wstana

gtodni od stotu.
Czas przygotowania: do 1 godziny

Stopien trudnosci: Srednie
Pora dnia: Obiad

Sposdéb przygotowania: gotowane

Sktadniki:
filet z kurczaka, 1 szt.

kostka bulionowa, 2 szt.

pieczarka, 20 dag

skorka cytrynowa, 1 tyzecz.

makaron , 1 szt.

Sos sojowy, 2 tyzk.

kietki sojowe, 1 szt.

Sposdb przygotowania:

Mieso umy¢,pokroi¢ w cienkie paski,wtozy¢ do garnka.Wla¢ 3 i 1/2 szklanki goracej
wody,wrzuci¢ kostki bulionowe,doprowadzi¢ do wrzenia,po czym gotowac 15
minut na matym ogniu pod przykryciem.Doda¢ drobno pokrojone pieczarki i
gotowac kolejne 3 minuty.Wrzuci¢ makaron,doprawi¢ rosét sosem sojowym i
gotowac jeszcze minute.Rozlac rosét do talerzy,kazdg porcje udekorowac skorka
cytrynowq i kietkami sojowymi.
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