Tekst i zdjecie: natalina4 - Srebrny Szef Kuchni
(2450)

Babeczki z owocami

fantastycznie smakuja i wygladaja.Nic dziwnego ze
wszyscy je bardzo lubia.To prawdziwa rozkosz dla
podniebienia.

Czas przygotowania: do 30 min

Stopien trudnosci: Srednie

Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: wiecej

idealne dla dzieci

Sktadniki:

maka , 1 szkl.

masto, 100 g

cukier, 3 tyzk.

z6ttka, 3 szt.

mleko, 3 szkl.

cukier puder, 3 tyzk.

cukier wanilinowy, 1 szt.
maka ziemniaczana, 1 tyzk.
owoce, 200 g

Sposdéb przygotowania:

1.Z podanych sktadnikéw zagnie$¢ ciasto.wstawi¢ na 1 godzine do
lodéwki.Schtodzine ciasto rozwatkowa¢ na grubos¢ 0,5 cm.Nattuszczonymi
foremkami wycig¢ krazki.Ciasto dociska¢ do scianek foremek i naktuwac
widelcem.2.Blaszke z babeczkami wstawi¢ do piekarnika .Piec okoto 10 minut w
temperaturze 180 stopni C.Upieczone babeczki wyja¢ z foremek.3.Mleko
zagotowac z cukrem waniliowym.Z6ttka utrze¢ z cukrem pudrem.Doda¢ make
ziemniaczang i wymieszac.Mieszajac,powoli wlewaé gorgce mleko.Krem podgrzac
na parze,ubija¢ do zgestnienie.Upieczone babaeczki udekorowac¢ kremem i
owocami.
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