Tekst i zdjecie: klosek1981 - Mtodszy Kucharz (250)
Zupa krem z groszku

Pierwsza proba przepisu bedacego polaczeniem kilku
innych jakie znalazlem na réznych serwisach
kulinarnych.

Czas przygotowania: do 1 godziny
Stopien trudnosci: Trudne

Pora dnia: Obiad

Sposdéb przygotowania: gotowane

Liczba porcji: cztery

Sktadniki:

» kostka bulionowa, 2 szt.
= groszek zielony, 400 g
* cebula, 1 szt.

= ziemniak, 3 szt.

* masto, 1 szt.

* maka pszenna, 4 tyzk.
« Smietana 18%, 100 g

» 70ttka, 1 szt.

Sposdéb przygotowania:

1. Zagotowac bulion (warzywny - Winiary) 2 kostki = 1 I. wody.2. Podsmazy¢
cebulke pokrojong w krétkie pidrka i ew. pora pokrojonego w plasterki(ja nie
posiadam)oraz ugotowac 3 ziemniaczki.3. Wsypac groszek, cebule i ziemniaki do
bulionu i zagotowa¢ ponownie.4. Zmiksowad cata zawarto$¢ garnka za pomoca
blendera.5. Masto rozrabiamy z maka , dodajemy do tego cieptego wywaru,
doktadnie mieszamy do powstania jednolitej masy, a nastepnie dolewamy do
bulionu z groszkiem6. Smietane mieszamy z z6ttkiem i dodajemy do zupy po
zdjeciu z palnika doktadnie mieszajgc.7. Dopiero na stole dosypujemy groszku
ptysiowego.
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