[=] Tekst i zdjecie: Nativip - Szef Kuchni (1082)

Tarta serowa

Stodka tarta serowa do popotudniowej kawy
Czas przygotowania: do 1 godziny

Stopien trudnosci: Srednie
Pora dnia: Przekaska
Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: wiecej

Sktadniki:

= maka , 2 szkl.

* jajka, 4 szt.

= cukier puder, 5 tyzk.

= masto, 125 g

» kakao, 1 tyzk.

= proszek do pieczenia, 1 tyzecz.
= ser biaty, 500 dag

* Smietana 36%, 3 tyzk.

Sposdb przygotowania:

Ciasto. 2 szklanki maki, 2 jajka, masto, proszek do pieczenia, kakao, cukier puder
2 tyzki - zagnies¢ ciasto i odstawi¢ do lodéwki na 30 min. Ser wymiesza¢ z 5
tyzkami maki, 3 tyzkami $mietany, 3 tyzkami cukru pudru i 2 ubitymi
jajkami.Forme do tarty wysmarowa¢ mastem, wytozy¢ ciasto na to wylac ser i piec
ok. 40 min w 180 st. C
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