[=] Tekst i zdjecie: Madziuska123 - Kuchcik (56)

Tradycyjne ogorki kwaszone

Idealny dodatek do obiadu ...
Stopien trudnosci: Srednie

Pora dnia: Przekaska

Sktadniki:

= ziele angielskie, 0 uncja

» liscie laurowe, 0 uncja

= woda, 4 |

» sol kuchenna, 4 tyzk.

= czosnek pospolity, 0 uncja

= koper, 0 uncja

» korzen chrzanu, 0 uncja

* przyprawa do ogorkéw, 0 uncja
» ogorek , 20 szt.

Sposdb przygotowania:

Do duzego naczynia wlewamy 4 I. wody. Wsypujemy sol. Przygotowujemy 4
sloiczki litrowe, na ktorych dno wlozymy 1 duza kalazke kopru, po 1 lub 2 zabki
czosnku, niewielkg ilos¢ przyprawy do ogoérkéw, korzehn chrzanu, dwa ziarenka
ziela angielskiego i dwa listki liSci laurowych. Nastepnie wkladamy pionowo po 5
ogoérkow, tak jak na zdjeau Wlewamy do sloiczkéw roztwor soIny czyll zalewe.
Dokladnie zakrecamy i czekamy 14 dni az bd gotowe... ;) A ja zycze
smaczneeeegO .! :*
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