[=] Tekst i zdjecie: Marta - Kucharz (514)
Mazurek czekoladowy

Na wielkanocny stét i do swieconki
Czas przygotowania: ponad godzine

Stopien trudnosci: tatwe
Pora dnia: Przekaska
Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: wiecej
na Wielkanoc

Sktadniki:

= czekolada gorzka, 200 g
= rodzynki, 100 g

= jajka, 4 szt.

= maka, 150 ¢

» 70ttka, 2 szt.

= cukier, 200 g

= masto, 150 g

* maka pszenna, 350 g

Sposdéb przygotowania:

Przygotowanie ciasta: make przesiewamy przez sitko na stolnice. Dodajemy
schtodzone i rozdrobnione masto. Mieszamy i siekamy nozem. Robimy wgtebienie,
dodajemy zéttka, cukier, dalej siekamy nozem, a nastepnie szybko zagniatamy
elastyczne ciasto. Smakuje jak kruszonka. Formutujemy kulke, owijamy folig i
wktadamy na pét godziny do lodédwki.Przygotowanie masy: rodzynki sparzamy,
zalewamy wrzagtkiem, odstawiamy na kilka minut i odsgczamy. Czekolade
stapiamy na parze i studzimy. Jajka ucieramy z cukrem na puszystg mase. Nie
przerywajac ucierania dodajemy stopniowo i przestudzong, ale jeszcze ptynna
czekolade. Na koniec dodajemy rodzynki i miesszamy.Przygotowanie mazurka:
schtodzone ciasto rozwatkowujemy na cienki placek i uktadamy na blasze. Placek
gesto naktuwamy widelcem.[blaszka do tartej srednica 25cm] Wstawiamy do
mocno nagrzanego piekarnika i pieczemy od. 20-25 minut w temperaturze 200C
na ztoty kolor. Upieczone i ostudzone ciasto zalewamy masg, a nastepnie
dekorujemy.Smaczengo
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