[=] Tekst i zdjecie: Poduszkowiec - Kuchcik (90)
Piernik na szybko
Ciasto przygotowuje sie tak naprawde z piernika w
proszku (piernik ketrzynski), a przetozony kremem i
dzemem jest najlepszy.

Czas przygotowania: do 1 godziny

Stopien trudnosci: tatwe
Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: wiecej

idealne dla dzieci
na Wielkanoc
Na Boze Narodzenie

Sktadniki:

= galaretka czerwona, 1 szt.
= dzem, 0.5 szt.

= margaryna, 20 dag

= budyn Smietankowy, 2 szt.
= mleko, 2 szkl.

= olej, 170 ml

= |etnia woda, 1.5 szkl.

Sposdéb przygotowania:

Piernik na szybkoSposdéb przygotowania (zgodnie z opisem na
opakowaniu):Zawartos¢ opakowania wymiesza¢ z wodg w ilosci 1,5 szkl.
(380ml)Doda¢ 170 ml oleju (3/4 szklanki) i ponownie doktadnie wymieszaé.Ciasto
wytozy¢ do formy uprzednio wysmarowanej tluszczem i posypanej butka tarta,
odstawi¢ na okoto 15 minut.Wstawi¢ do nagrzanego piekarnika (180 stopni C) i
piec okoto 45-60 minut.Upieczone ciasto przekroi¢ na 3 czesci. Pierwszg czes¢
ciasta posmarowac dzemem(najlepiej kwaskowatym, tutaj: morelowym), na dzem
wytozy¢ warstwe kremu budyniowego (tutaj jak do karpatki) i przykry¢ drugq
czescig ciasta, nastepnie wytozy¢ na ciasto reszte kremu, a na krem galaretke np.
wisniowq, wierzch ciasta oblac roztopiong czekoladg mleczng z odrobing kakao.
Krem:1,5 szklanki mleka zagotowa¢, a w 0,5 szkl. mleka rozmiesza¢ dwa
opakowania budyniéw, po zagotowaniu mleka doda¢ rozmieszany proszek i
chwilke pogotowac. Do ostudzonego budyniu doda¢ margaryne i zmiksowac
mikserem do uzyskania jednolitej konsystencji. Jest przepyszny!
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